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Sicherheit und Hygiene sind unser tagliches Brot

Auch wahrend modernen Herstellungsprozessen sind Beschéftigte vielfal-
tigen Einwirkungen ausgesetzt. Neben Hitze, Kalte, mechanischer Verlet-
zungsgefahr und langen Standzeiten ist auch die kdrperliche Belastung ein
wichtiges Thema. Die Einhaltung von HygienemaBnahmen sowie entspre-
chender SchutzmaBnahmen sind bei der Arbeit mit Lebensmitteln wesentlich.

Geeignetes Schuhwerk schitzt nicht nur den Beschéftigten, sondern auch
die Lebensmittel und damit den Verbraucher.

Fiir uns ein absolutes Muss:

V rutschhemmende, dédmpfende Laufsohlen fur ultimaten Laufkomfort

J pflegeleichte, antibakterielle, form- und witterungsbestandige
Obermaterialien

= . @ ~\ Lebensmittel
Béckerei Industrie

e Hoher Tragekomfort e HACCP

e Gutes FuBklima e Hoher Tragekomfort

e Dampfung e Gutes FuBklima

e Auswechselbare ¢ Optimale Stabilitat
Einlegesohle und Bodenhaftung

¢ SRC-Rutschhemmung ¢ Auswechselbare

e HACCP Einlegesohle

e Zertifiziert flr ortho- e SRC-Rutschhemmung
padische Einlagen o Zertifiziert fur

orthopadische Einlagen

Schon gewusst?
Eine zertifizierte Sohlenerhdhung ist u.a. bei unseren

x-light Modellen problemlos méglich.




Kann ein Arbeitsschuh passen, wenn du standig an ihn
denken musst?

Ganz sicher nicht. Er soll dich ausdauernd tragen, sich nicht bemerk-
bar machen und einfach dafir sorgen, dass du sicher und komfortabel
durch den Arbeitstag gehst. Nur beim An- und beim Ausziehen darf man
dem modernen Design ein kurzes zufriedenes Lacheln schenken. Genau
so ist das bei unseren Schuhen und genau das ist auch der Grund, war-

um so viele ihre abebas wirklich lieben.

Alles dreht sich um deine Wiinsche, deine Bedrfnisse. Wir verneigen
uns mit unseren Schuhen vor den Leistungen, die deine FlBe taglich
erbringen. Da es in deinem Arbeitsalltag Wichtigeres zu tun gibt, als
sich mit beanspruchten FiiBen auseinanderzusetzen, versprechen
wir Dir, dass wir Dich mit einer Leichtigkeit durch den Tag tragen

werden.

Beispiel Schuhplan Backerei / Lebensmittelindustrie

: RPN fahrd
Abteiluna Tatigkeit gﬁfgrc:ell‘ll:‘r?g/ Empfehlung
Produktion Teigherstellung Langes Stehen, 5012860 #
Verschmutzung
am Schuh, ;
Rutschgefahr 5012861 J
Produktion Backwaren- Gefahr durch
verarbeitung herunterfallenden ‘ ‘
Teile, Rutsch- 7131028 ¢
gefahr, Ver-
schmutzung
Service Thekengeschaft Hohe Lauf- Slerite
leistung, Rutsch- :
gefahr, Dampfung 37310 @
Lager/ Fahrer/ Gefahr durch ;
o 5017863 ~
Logistik Lagermitarbeiter ~ herunterfallende L
Teile, Rutsch- 5010853
gefahr, hohe
Laufleistung
5010852
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x-light

Art. 713026 (weiB) 713029 (schwarz)

® GroBe 35-48

* Mikrofaser

e Stahlkappe

e atmungsaktives Innenfutter mit Silberionen

* auswechselbare Active Comfort
Einlegesohle (Art. 351620)

¢ Ristbereich mit Gummizug

¢ rutschhemmende PU-Laufsohle

E0LOEHE®

Food Trax

Art. 5012857

* GroBe 35-51

¢ Glattleder, Kunststoffkappe

* metallfreie Durchtrittsicherheit

¢ antibakterielle Einlegesohle

* erhdhte Wasserbesténdigkeit

¢ rutschhemmende PU-Laufsohle
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Trax Light

Art. 5017863

* GroBe 35-51

* Gewebe, Kunststoffkappe

¢ Metallfrei

e erhohte Haltbarkeit des Obermaterials
e |eicht zu reinigender Schaft

¢ rutschhemmende PU-Laufsohle

OO

~ Craft

Art. 5010852 (Stiefel) 5010853 (Halbschuh)
e GroBe 38-48

¢ Glattleder, Kunststoffkappe

o Metallfrei

¢ erhdhte Haltbarkeit des Obermaterials

® leicht zu reinigender Schaft

e Kappenschutz

e Achillessehnenschutz

¢ rutschhemmende PU-Laufsohle
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Art. 36776

e GroBe 35-48

e gestricktes Textil

e Schutz vor Spritzwasser

. ¢ Innenfutter mit Silberionen

¢ auswechselbare Active Comfort
Einlegesohle (Art. 352510)

¢ rutschhemmende TPU-Laufsohle

@O

36774 36773 36775 36772 auch als Sicherheitsschuh erhéltlich

Food Trax

Art. 5012861

e GroBe 35-51

o Glattleder, Kunststoffkappe

¢ metallfreie Durchtrittsicherheit

¢ antibakterielle Einlegesohle

¢ erhdhte Wasserbestandigkeit

¢ rutschhemmende PU-Laufsohle
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Food Trax

Art. 5012860

* GroBe 35-51

¢ Glattleder, Kunststoffkappe

e metallfrei

¢ antikaterielle Einlegesohle

¢ erhdhte Wasserbestandigkeit

¢ rutschhemmende PU-Laufsohle
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Food Trax

Art. 5012858

® GroBe 35-51

 Glattleder, Kunststoffkappe

¢ antibakterielle Einlegesohle

* Doppelklettverschluss

¢ metallfreie Durchtrittsicherheit

e rutschhemmende PU-Laufsohle
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Ablauf zu orthopadischen
Einlagen mit abeba

abeba

abeba Fachhandler

Auswahl des Schuhmodells und der GréBe fiir den Trager

Trager

Besuch eines orthopadischen Fachbetriebs mit ausgewahltem
Schuhmodell

Orthopédischer Fachbetrieb und abeba

Abstimmung der einsetzbaren Einlagenrohlinge

&/ Orthopadischer Fachbetrieb

Fertigung orthopé&discher Einlagen gem. DGUV 112-191 nach
FuBabdrucknahme

L Arbeitgeber des Einlagentragers

Abrechnung der Gesamtkosten mit orthopadischem Fachbetrieb
oder der Réntenversicherung
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abeba Newsletter abeba Website abeba Branchenwelten
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Pflegeanleitung

Waschen in der Waschmaschine
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e Handwéascheprogramm verwenden
¢ auswechselbare Einlegesohlen vor dem Waschen entfernen

e weiBe Schniirsenkeln aus bunten Schuhen
entfernen

¢ ein Feinwaschmittel verwenden
e KEINEN Weichspller

e Optional — ein Waschenetz verwenden
Trocknen
Schuhe mit Zeitungspapier ausstopfen.

Schuhe zum Trocknen NICHT:

1. in einen Trockner geben

2. in die Sonne stellen

3. auf oder unter einem Heizkorper platzieren

Piktogramme

waschbar bei 30°C @ Sohlenerhéhung

@ auswechselbare Einlegesohle orthopadische Einlagen
Q Kichengeeignet HACCP gerecht
@ Dampfung @ metallfreie Durchtrittsicherheit

@ ESD gerecht % Gastronomie/Service

@ mit Stahlkappe @ Backerei
7
@ mit Kunststoffkappe metallfrei



www.abeba.com
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